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iIKORE

Egy forradalmian okos
konyha.

Az iKORE a stit6k okos generacidja. Két
termékcsaladd minden szakacs igényeihez
igazodva. Professzionalis, konfiguralhato siité,
amely g6zolési rendszerének és hatékony
hémeérséklet-szabalyozasnak kdszonhetben a
sutési eredmények pontossagaval tinik ki.
Egyértelmuien egy Uj korszak kezdete a stités médjaban. Az iKORE

generacioé egyediilallé. Intelligens receptrendszert és tovabbi
sttésfolyamat-funkciokat tartalmaz, és akar tavolrdl is vezérelhetd.

A siitést kdvetden az innovativ tisztitérendszer garantalja a maximalis
higiéniat.
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ADVANCE

Min&ségi sutes,

hatékonysdag és biztonsag.

10" érintéképernyd
7" érint6képernyd a 0623 siit6hoz

PureSteam
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PureSteam

CONCEPT
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Er6 és szilardsag.

2,8" képernyd tekeré gombokkal
az elektronikus vezérléshez..
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ADVANCE

Jellemzo6k és
funkciok tablazata

Funkciok

Pure Steam. VizkGérzékelGvel felszerelt gézfejleszté..
Gozfejleszté automata toltés funkcidval

APW

AP

AW

iCooking (hus, baromfi, hal, tenger gytiimolcsei, z6ldség, rizs és hiivelyesek, tojas és
tejtermékek, péksutemények és kenyér). Okos sutési folyamat automata beallitassal

Tovabbi funkcidk (regeneralas, vakuumsiités, éjszakai sttés, fermentacio, pasztérozés,
flstolés, pacolt husok, szaritas).
Okos sutési folyamat automata beéllitassal.

iClima (paratartalom kezelése és szabalyozasa 1%-os aranyban)

Fagor Cooking Center

Multitry f6zési id6 talcanként beéllitva

Sutési modok: alacsony hémérsékletli g6z 30-98°, 99 °-os gz, szuper g6z 100-130°
kombinalt 30-300° és légkeveréses 30-300°

Hasznélat

Kedvenc receptek listdja a Fagor Cooking Centerben

Fagor Easy (alkalmazkodik a felhasznaléhoz és alkalmazasaihoz)

10,1” liveg kapacitiv TFT képernyé (7" a 0623 stit6hoz) az egyszer(i és intuitiv
hasznélathoz.

A készuilék vezérlése és felligyelete mobil eszk6zokrél az iKonnecttel
Tisztitas
iWashing Por vagy tabletta (kornyezetkiméld)

[e]

[e]

iWashing Folyékony vegyszer (kbrnyezetkiméld)

Opcionalis

Opcionalis

Behuzhaté zuhany beépitett vizelzaré funkciéval
A berendezés jellemz6i

EZ-Sensor. Tobbpontos belsé maghéméré

o

Opcionalis

Opcionalis

Sut6ajto tripla Uvegezéssel és szell6zérendszerrel
iKonnect

Konnectivity - csatlakozas

Ethernet port az iKonnect csatlakozashoz




CONCEPT
Jellemzo6k és

funkciok tablazata

Funkciok CPW CcP cw C
Pure Steam. VizkGérzékelSvel felszerelt gézfejlesztd. Gozfejlesztd automata toltés 5 o _ _
funkciéval.

iCooking (hus, baromfi, hal, tenger gytiimolcsei, zoldség, rizs és hiivelyesek, tojas és 5 o o 5
tejtermékek, péksitemények és kenyér). Okos sutési folyamat automata beallitassal.

iFunction (regeneralds, vakuumsutés, éjszakai sutés, fermentacio, pasztérozés, 5 o o 5
fustolés, pacolt husok, szaritas).

iClima (paratartalom kezelése és szabalyozéasa 1%-os aranyban) o o o o
Fagor Recipe Center o o o o
Sutési modok: alacsony hémérsékletl g6z 30-98°, 99°-os gbz, o o o o
100-130°-0s szupergdz, kombinalt 30-300° és légkeveréses 30-300°

Hasznélat

Kedvenc receptek listéja a Fagor Cooking Centerben o o o o
2,8" képernyé forgathaté gombbal, nyomé funkciéval a bevitelhez és 5 o o 5
megerdsitéséhez

Tisztitas

iWashing Por vagy tabletta (kdrnyezetkiméld) o - o -
iWashing Folyékony vegyszer (kornyezetkimél6) Opcionalis - Opcionalis -
Behuzhaté zuhany beépitett vizelzaro funkcioval o o Opcionalis  Opcionélis
A berendezés jellemzéi

EZ-Sensor. Tébbpontos belsé maghéméré o o o o
Sutéajto tripla Gvegezéssel és szellézérendszerrel o o o o
lkonnect

Konnectivity Opcionadlis  Opciondlis ~ Opcionalis ~ Opcionalis
Konnectivity - csatlakozas Opciondlis  Opciondlis ~ Opciondlis  Opcionalis
Ethernet port az iKonnect csatlakozashoz Opcionalis ~ Opcionalis ~ Opciondlis ~ Opcionélis

FAGOR

PROFESSIONAL




Kombi s6t6 | iKORE

Cooking Control iCooking Felhasznalbi élmény
A kivant sutési eredmények. Uj okos Fagor Touch, még
sutési technoldgia. konnyebb hasznalat.
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Elelmiszer-biztonsdg Robosztus design FagorKonnect

Higiénia mindenek felett. Hosszantarto. Kapcsolat a maximalis
teljesitményért.
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Cooking Control
A kivant eredmények.

Elen kell jarnunk, ezért garantéljuk a legnagyobb pontossagot a siités soran az optimalis
eredmény érdekében. Az iClimaval mérjiik a paratartalmat és az oxigén mennyiségét, a Pure
Steam-mel garantaljuk a g6z tisztasagat, a HA szabalyozéssal pedig az egyenletes héeloszlast.
Biztositjuk mindezt tovdbbd az EZ Sensor termékcsaladdal, szamos ergonomikus szondaval,
amelyek mérik az ételek maghémeérsékletét, hogy az ételek biztosan a kivant hével késziiljenek.
A pontossag biztositja a legjobb eredményt.

iCLIMA

Paraszabalyozas paratartalom-érzékelén keresztiil. Az paratartalom szdzalékos mérése, bedllitasa
és szabdlyozasa maximalis pontossdggal.

EZ
SENSOR

Az egyszer( és konnyen hasznalhaté EZ Sensor lehetévé teszi a hémérséklet szabdlyozasat az
étel magjaban, és garantalja a pontossagot a sttési folyamat soran. Folyamatos siitési ellenérzést
biztosit. Ergonomikus kialakitasu, igy kdnnyen kezelheté. Garantélja a szakacs biztonsagat, és

* Két kiilsé maghéméré beépitése az ADVANCE siitékbe (SOUS VIDE maghéméré vagy tébbpontos maghéméré)
* Egy kulsé maghéméré beépitése a CONCEPT siitékbe (SOUS VIDE magh8méré vagy tébbpontos maghémérd)




PURE
STEAM

Tiszta, friss g6z. A tiszta g6zt a szekrényen kiviil elhelyezett, exkluziv kialakitasu kazan allitja

elé. Ily moédon friss, tiszta, szennyez6désektdl mentes géz keletkezik, amely gyorsan eléri

a telitettséget. A rendszer magaba a kazénba rakja le a viz dsvanyi anyagait, igy azok nem
keriilnek at az élelmiszerbe. Az automatikus programozas Uriti/tolti a kazant, garantalva a kivalo
karbantartast. Ez nagyobb tartdssagot biztosit a berendezésnek.

HA
CONTROL

FAGOR

PROFESSIONAL

Az egyeduilallé kétirdnyu turbina kialakitas egyenletes héelosztast biztosit. 6 sebesség. Higiénia/

biztonsag:

Az égés a sitékamran kivil torténik.
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iCooking

Uj okos stitési technolégia.

Lehet6vé teszi a termék és a kivant feliilet gyors és intuitiv
kivélasztasat, a siité ennek megfelel6en allitja be a fazisokat és
paramétereket.

A folyamat soran a siit6 automatikusan és folyamatosan ujraszamolja
a hémérsékletet, a paratartalmat, a levegd sebességét és az id6t,
amely ahhoz sziikséges, hogy az optimalisan elkésziilt terméket
kapjon minimalis energiafogyasztassal.

S6t, a program modosithaté a folyamat sordn. Az iCooking gyorsan
atallitja a paramétereket, hogy elérje a kivant eredményt.
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Multitray Kiegészit6 funkciok
Maximalis produktivitas Kulinaris folyamatok

Az optimalis paraméterek kutatasa
utan néhany kulinaris folyamatot
leegyszer(sitettlnk.

Folyamatiranyité rendszer, amely lehet6vé
teszi a stités tepsinnkénti vezérlését. Ez

a funkcié egyetlen klimét haszndl, és
annyi sttési folyamatot tud végrehajtani,
ahany tepsit a suité kapacitasa elfoglal.
Ezen a funkcion belil kétféleképpen
dolgozhat: kézi izemmaodban vagy

recept mdédban, kordbban megtervezett
folyamatokkal (FagorCookingCenter). Az
egyes munkamenetekhez valé hozzaférés
nagyon konny(, kdszénhetéen az egyszeri
bongészésnek.

Ez a kutatds nyolc tovabbi Uj funkcidt
eredményezett, amelyek segitségével a séf
egyszerUen és intuitiv médon hasznélhatja
azintelligens kulinaris folyamatokat.
Berendezéseink produktivitasa és
sokoldaltisaga a lehetd legmagasabb
szintd.

- Ejszakai siités

Valaszthat az id6 szerinti vagy a - Fustolés

maghémérdvel (EZ Sensor) torténd vezérlés - Hentespult

kozott (akar 3 télca kezelheté maghémérds F 4
- ermentélo

vezérléssel).

. . Lo . - Pasztérozési folyamat
Késleltetés funkcid: kivalaszthatja, hogy a

programot egyszerre kivanja-e elinditani, az
egyes tepsiknél (ilyenkor a maghémérével
torténd vezérlés nem lehetséges).

- Dehidratél6 sarok
- Sous Vide Siités

- Ujramelegités
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Felhasznaldi éimény
Fagor Touch,
még kdnnyebb hasznalat

Intuitiv, egyszer( és atlathatd. Stiténk tokéletes Utmutatd a
sttéshez. Receptek széles valasztékat tartalmazza, minden
lehetséges siitési szinttel és eredménnyel az On ételéhez. Egy
kivételes konyhai segité kéz, amely minden szakdcs szamara
a gasztrondémia elengedhetetlen kelléke lesz. A ,Fagor Easy”
és a,Fagor Cooking” automata programoknak kdszonhet6en
a legbonyolultabb recepteket is megkdnnyitheti és
fejlesztheti, a legnagyobb pontossédggal, tokéletesre siitve.

Az Advance generacié része a Fagor Touch rendszer, a
teljesen livegbe zért érintéképernyd, kdnnyen tisztithatd, viz-
és zsirlepergetd, valamint rendkivil karcéllé. Egy technolégia
ahhoz, hogy siit6je 6n helyett gondolkodjon, megkdnnyitve
mindennapi munkajat.
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Elelmiszerbiztonsag
Higiénia mindenek felett.

Nagy hangsulyt fektettiink a siit6 tisztasaganak biztositasara, a suitési folyamatokat a HACCP vezérlGrendszer
rogziti. A suté kialakitasat ugy tervezték, hogy garantélja a maximalis higiéniat, valamint a megfelel6
mUkodést és sttést. Raadasul az iWashing okos tisztitorendszerrel a siit6 sszes fellletét elérheti tisztitas
céljabdl. Automatikus mikodés, kilonbozé tisztitasi programokkal, amelyek biztositjak a fogyasztok
biztonsagat. A tisztitasi ciklus egy komplett hidraulikus rendszeren keresztiil torténik, amely alkalmazkodik a
szakember igényeihez. Roviden, maximalis fertétlenités az egyedi teljesitmény érdekében.

HACCP

iWashing

A HACCP rendszer rogziti és leirja az 0sszes intézkedést
a kockazatok szisztematikus és tudatos ellenérzéséhez a
hasznalat minden szakaszaban.

Uj automata tisztitas
A stit6kamra automatikus tisztitoé rendszere.

Kénny(i és intuitiv hasznalat. o o
o S6t mi tobb, a FagorKonnect segitségével tavolrél, barmikor,
6 tisztitasi szint. barhol elérheti ezeket az informéaciokat.
Feltgyelet nélkil is hasznédlhatd, beleértve az éjszakai izemet

IS.

Diagnosztikai szervizrendszer a szervizlizenetek automatikus
megtekintésével.
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Robusztus design
Hosszantarto.

A részletekre odafigyelve, a legjobb minéségli rozsdamentes
acélbol készilt. A robusztus kialakitdsnak kdszonhetéen a
hosszu tartdssag érdekében a gép a folyamatos hasznalat
ellenére sem romlik el. Szilard és ergonomikus stitéink
rendkivil ellenalléak.

A kamra belseje kivalé min&ségu AlSI-304 ausztenites
rozsdamentes acélbdl késziilt, tiikorfényes felllettel.

A siit6 kiilseje ausztenites rozsdamentes acélbol, szatén
polirozassal késziil.

Speciélis kialakitas az egyenletes héeloszlas biztositasara az
egész kamraban, a HA vezérléssel egyiitt.
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FagorKonnect

Kapcsolat a maximalis
teljesitményért. (7 FagorKonnect

A FagorKonnect egyediilllé kapcsolatot biztosit On és siit6je kozott. Lehet6vé teszi, hogy kapcsolédjon

konyhajahoz, feliigyelje és kezelje, barhol és barmikor. Segitségével tavolrol kezelheti és figyelemmel kisérheti
sttési folyamatait. Hozzaférhet a vezérl6panelekhez, attekintheti az adatel6zményeket, és optimalizalhatja iKORE iz Fagorkonnect
stitéinek hasznalatat. Eppen erre van sziiksége, hogy szabadabb és hatékonyabb legyen.

[ Dashbosd

Ez az alkalmazas azonnal értesiti barmely forgalmazoét a siité altal A cégtulajdonos ekdzben egy teljesen személyre szabhaté

generalt riasztasokrol, hibaelharitasi videdkkal elemzi az okokat és Vezérl6pulttal rendelkezik, amely lehet6évé teszi, hogy egy

a lehetséges megoldasokat, hogy gyors és hatékony értékesités pillantassal valés idében nyomon kdvethessen mindent, ami a

utani szolgaltatast nyujthasson lgyfeleiknek. Lehet6vé teszi géppel kapcsolatos. Ez magaban foglalja annak megtekintését,

tovébba a siit6 valds idében torténd ellenérzését barhonnan, igy hogy a stit6k jelenleg hol tartanak egy adott folyamatban, valamint

azonosithaté a megfelel6 megoldas. A FagorKonnect segitségével a a végrehajtott ciklusok elemzését, hogy lathassa, melyek a il
forgalmazo koltségeket és folyamatokat takarithat meg. Kevesebb leggyakrabban hasznalt receptek, és ellenérizhesse, megfeleléen

tigyféllatogatas, nagyobb val6szinliségli megfelel6 megoldas, a haladnak-e a kilonb6z6 sutési folyamatok az élelmiszer-biztonsag és

megel6z6 karbantartas elvégzésének lehetésége, Uj szolgaltatasok -higiénia érdekében.

technologiai alapjainak kinalasa az ligyfelek szamara, mint példaul
bérleti vagy tavoli karbantartési szolgaltatasok: ezek a Fagor Konnect
elényei a forgalmazé szamara.

A FagorKonnect a kényelmet jelenti, és kialakitasaval olyan optimalizal6 eszkézt kinal Onnek, amely segiti és noveli
napi munkajanak produktivitasat és hatékonysagat.
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Kiegészitdk

Elszivo + sit6101 + zart alatét szekrény Fustolé

Vakuumcsomagolo GN-1/1 40 edény

20



GNP-11-65 perforalt edény

CO-GN-1/1 bordasUté racss

Fry grill 1/1 grillrdcs grillezéshez vagy
jeloléshez

<

Molde-11 tepsi tojashoz, omletthez és
palacsintahoz

PO-GN-2/3 grillcsirke-stité racs

LSS

GRILL-1/1 grillracs grillezéshez, jeldléshez

FAGOR

PROFESSIONAL

Baguettek - kenyerek

FRI-11 racs krumpli- és egyéb oljasiitéshez

ffﬂia’;ﬂ; IR

21
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ONNERA GROUP

&

HUMANITY
AT WORK

MONDRAGON

SILVER

1SO 9001

Gestion
Ambiental

| GA-2006/0166]

AENOR ACTIVELY SUPPORTING

ER

Empresa ’
Registrada
022 /1/91 i
= FOCO3ZRVICE CORSLITANTS BCCIETY INTERKATIONAL

12158861-2021-1

Fagor Industrial S. Coop.

Santxolopetegi auzoa, 22
20560 Onati, Gipuzkoa (Espaia)

T. (+34) 943 71 80 30
info@fagorprofessional.com

www.fagorprofessional.com



